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LE CRUTOY

lassociatjon Baie de Somme' 7810 Caerne se
Dat depuis 15 ans pour favoriser la mobilite

Lassociation organise sa Féte de la gastronomie, mercredi 11 septembre 2024 au Crotoy. Xavier Mennesson, l'un de ses fondateurs,
revient sur le travail mené, les pistes explorées et les résultats obtenus.

Propos recueillis par VINCENT HERY

Quel est lobjectif de Baie de Somme zéro car-
bone ?

L'ambition de I'association est de
promouvoir un tourisme plus res-
ponsable de facon constructive en
baie de Somme. On ne veut pas avoir
une position d'ayatollah dans un
sens ou dans un autre. Nous propo-
sons de la sensibilisation et des ac-
tions aupreés de I'ensemble de I'éco-
systéme.

Quels sont vos leviers d‘action ?

Nous disposons d'un réseau de pro-
fessionnels en rapport avec le tou-
risme - hébergeurs, restaurateurs,
producteurs, agriculteurs, et presta-
taires d’activités sportives et cultu-
relles - que nous animons. Nous
mettons en place des projets a voca-
tion pédagogiques comme la Féte de
la gastronomie. Enfin, nous essayons
d'avoir une vision prospective pour
réfléchir a ce que pourrait étre le tou-
risme de demain a I'échelle du terri-
toire.

Pourquoi (a mobilité est-glle au ceeur de votre ac-
tion ?

A Torigine de Tlassociation, se
trouve le bilan carbone fait par I'hd-
tel-restaurant les Tourelles, du Cro-
toy, en 2008. Quand on analyse les
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résultats, on observe que le facteur le
plus important est la mobilité pour
les gens qui viennent chez nous.
Avoir une approche transversale per-
met d’'avoir I'impact le plus rapide.
L'association a ainsi porté quelques
projets comme un réseau d'auto-
stop en 2011 ou la mise en place d'un
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systéme de navettes autour des prin-
cipaux sites de la baie de Somme.

Laffluence de touristes sur la cdte pendant la pé-
riode estivale aggrave les problémes de mobilité..

II ne faut pas faire porter au surtou-
risme tous les maux. Il y a une notion
de répartition des visiteurs dans le

temps et dans I'espace. Nous devons
aussi faire évoluer notre marketing
pour montrer par exemple qu'il n’est
pas obligatoire d’aller a la mer en
pleine journée lorsque tout le monde
¥ va, mais que s’y rendre en soirée
peut étre tout aussi agréable. La no-
tion d'arriére-pays est aussi a re-
mettre en ceuvre,

Depuis la création de ('association avez-vous obte-
nu des avancées concrétes ?

Nous n’avons pas beaucoup avancé.
On voit bien que les gens qui arrivent
a la gare de Noyelles-sur-Mer sont un
peu livrés a eux-mémes. Tout le
monde a conscience de I'enjeu de la
mobilité;, mais nous ne parvenons
pas a mettre en place une vision glo-
bale. Il est difficile d'identifier un
projet simple, efficace et financable.

Ce constat ne vous décourage-t-il pas ?

Il'y a une forme de lassitude car je
travaille sur le dossier depuis 2011.
On voit parfois des dispositifs se
mettre en place sans correspondre
aux spécificités locales, avec des
budgets qui se retrouvent parfois
non consommeés. Pour mutualiser les
moyens financiers et humains, il faut
que la problématique de la mobilité
fasse I'objet d'une véritable gouver-
nance territoriale. Le Parc naturel ré-
gional (PNR) me semble étre I'échelle
cohérente.

Le programme de la Féte
de la gastronomie

* Quoi ? L'événement est sur le theme
«Atable, a vélo ». Un repas concocté
par des chefs avec des produits locaux
sur le theme de la moule de bouchot
est proposé. Le tarif est de 30 euros
pour I'apéritif, entrée, plat et dessert
(réservation non obligatoire). Diffé-
rents stands sont proposés : vélo et
réseau points noeuds, recyclage et
compost, péche maritime et consom-
mation responsable, comité régional
de mytiliculture. .. ‘
» Ou ? La Féte de la gastronomie se
déroule sur le site Gebasom, a I'entrée
du bassin de chasse du Crotoy, en
3ordure de la route départementale
40.
Acces sur les lieux de la féte possible a
vélo, a pied (20 minutes de marche
depuis les écluses), navette en caléche
mise en place.
* Quand ? L'accueil du publicalieu
dés 11 h 30, en méme temps que
l'ouverture de la billetterie et de la
buvette. Le repas en plein air a lieu
entre 12 et 14 heures.
* Plus d'infos : Les réservations sont
possibles sur le site de Jassociation :
www.baiedesomme-zerocarbone.org




